
MODE D’EMPLOI

ASTUCES UTILES : CARACTÉRISTIQUES :

Le gaufrier pro
RÉFÉRENCE 15723

  Brancher l’appareil et laisser préchauffer jusqu’à ce que le voyant s’éteigne.

  Une fois l’appreil préchauffé, graisser légèrement les plaques à l’aide d’un pinceau ou d’un papier 
absorbant. (ATTENTION : ne jamais graisser pendant le préchauffage).

  Verser la pâte en remplissant tous les carreaux.

  Fermer l’appareil et maintenir les poignées bien fermées quelques instants puis retournez l’appareil 
pour une meilleure répartition de la pâte et une cuisson homogène.Retournez à nouveau au bout d’une 
minute pour revenir à la position initiale.

   Ouvrir délicatement l’appareil pendant la cuisson pour vérifier la cuisson de vos gaufres, si ce n’est pas 
assez cuit, refermer l’appareil.

  Une fois cuites, retirer les gaufres avec un couteau en le plantant horizontalement dans l’épaisseur des 
gaufres.

  Ne jamais mettre les plaques au 
lave-vaisselle

  Laisser refroidir avant rangement. 

  230 V - 50 Hz - 1 000 W

  Dimensions de la plaque : 2 x 15.5 
x 10 cm

  Gaufrier réversible sur son socle

  Thermostat de sécurité et voyant 
de contrôle


